
USTAW	SWÓJ	BUFET-	WSZYSTKO	CO	POTRZEBNE	
	

Jeden zestaw zawiera- Metalową podstawe z duzą brytwanką i dwoma palnikami (palnik wystarcza na około 2 godz.)  $10 
   

 Talerze i sztućce jednorazowe na 20 osób: $25 /  Extra palnik  $3 / Soda 2L (CocaCola, Pepsi, Ginger Ale, Sprite):$3 /Worek lodu 10 lbs: $3 
 

                    

Drugie Danie (2 do wyboru) 
 
 

SERWOWANE Z KARTOFELKAMI I WARZYWAMI MIESZANYMI 
 

Kura a la princessa -filet z kury w sosie baskijskim  

Filet z kury w sosie marsala z grzybami 

Schab pieczony w sosie własnym lub grzybowym 

Filet wieprzowy z duszoną cebulką i grzybami 

Pieczeń wołowa w sosie jałowcowym 

Ryba smażona w sosie kaparowo - cytrynowym 

Klopsiki w sosie koperkowym lub pomidorowym 
 

Gulasz po węgiersku z kolorową papryką 
 

Duszona wołowina z papryką  
 

Kapusta kiszona zasmażana z kiełbasą  
 

Kiełbasa z cebulą  
 

Pierogi z mięsem 
 

Pierogi ruskie 
 

Włoskie kiełbaski z papryką i cebulą 
 

Uszka ‘tortellini’ w sosie szpinakowym 

PARTY PLATTERS 
Enjoy Restaurant Food at the comfort of your Home!                                          Jedzenie na wysokim poziomie 

na wynos    
 

          

Pół	Blaszki	10-15	porcji	

Pół	Blaszki	10-15	porcji	
Cała	Blaszka	20-30	porcji	

       PA R T Y  PL A T T E R S  to go 

EMAIL: INFO@PRINCESSMANOR.COM     718.389.6965 
 

718.389.6965 

COLD CUT PLATTER (WĘDLINY) / $45   
Assortment of Polish ham & cold cuts garnished with tomatoes & parsley 

MARINATED VEGETABLES (MARYNATY) / $20 
Marinated vegetables including red peppers, pickles & olives 

TOMATO CAPRESE/ $25 
Fresh tomato, mozzarella & basil platter 

VEGETABLE CRUDITE (PÓŁMISEK ŚWIEŻYCH WARZYW)  / $25  
Fresh carrots, peppers, celery, broccoli & cauliflower with ranch dip 

PARTY SKEWERS (KORECZKI) / $45 (35 pieces) 

Kielbasa, cornichon pickles, red peppers & cheese cubes on skewers  

VEGETARIAN SKEWERS (KORECZKI Z MOZZARELLĄ) / $50 (35 pieces) 

Mozzarella, grape tomatoes & olives on skewers 

SMOKED SALMON (ŁOSOŚ WĘDZONY) / $55 
Slices of smoked salmon with lemon wedges on a bed of lettuce 

RED BORSCHT SOUP (BARSZCZ CZERWONY CZYSTY) $25 /  $40 
CROQUETTES FILLED w/ MEAT (compliments Borscht) 15 pieces: $25 / 30 pieces $45 
(PASZTECIKI Z FARSZEM MIĘSNYM-WIEPRZOWYM/ DROBIOWYM)  

CREAM OF MUSHROOM SOUP (GRZYBOWA Z ŁAZANKAMI) $30 /  $50  

CLASSIC CHICKEN NOODLE SOUP (ROSÓŁ Z MAKARONEM) $25  /  $40 

HUNTER’S STEW (BIGOS)  $50 / $90 
Sauerkraut with bits of pork & kielbasa  

STUFFED CABBAGE (GOŁĄBKI) 15 pieces:  $40 / 30 pieces:  $75  
Stuffed cabbage with meat & rice in tomato sauce 

KIELBASA w/ SAUERKRAUT (KAPUSTA ZASMAŻANA Z KIEŁBASĄ) $40 / $70  

ROASTED KIEŁBASA WITH SAUTEED ONIONS $30  /  $55 
(SMAŻONA KIELBASA Z CEBULKĄ)  

HUNGARIAN GOULASH (GULASZ PO WĘGIERSKU)  $50 /  $85 
Pork stew with peppers & mushrooms 

MEAT PIEROGI (PIEROGI MIĘSNE Z PODSMAŻONYM BOCZKIEM)  $45 / $80  

Koreczki  $45 (75 koreczków) 
Krążki kabanosa, korniszonów, 
papryki czerwonej i sera żółtego 
Koreczki z Mozzarellą $50 (75 
koreczków) 
Ser mozzarella, male pomidorki i 
oliwki 
	

H O T  I T E M S    

HALF PAN: serves 10 -15 PEOPLE / FULL PAN: serves 20-30 PEOPLE 

C O L D   
A P P E T I Z E R S   

 
PLATTERS SERVE  
10 – 15 PEOPLE 

Nasza kuchnia w twoim domu 

From our kitchen to your table! 

 

*MINIMUM ORDER: $100. Please add NYS tax 8.875% to above prices. Payment accepted: cash, credit/ debit cards Zelle (info@princessmanor.com). PICKUP WEDNESDAYS - SUNDAYS 

(KURCZAK	W	GALARECIE	-TYMBALIKI)		
	

INFO@PRINCESSMANOR.COM 
718.389.6965 

FISH A LA GRECQUE (RYBA PO GRECKU) / $45 
Baked fish with tomato, celery & onion sauce 

POLISH VEGETABLE SALAD (SAŁATKA JARZYNOWA) / $30 
 Traditional salad of assorted vegetables in mayonnaise dressing 

PASTA SALAD (SAŁATKA Z MAKARONEM) / $25 
Farfalle pasta with assorted mixed vegetables and tossed in light vinaigrette dressing 

POTATO SALAD (SAŁATKA ZIEMNIACZANA) / $25 
SHREDDED CARROT & APPLE SALAD / $25 
(SURÓWKA Z MARCHEWKI Z JABŁKIEM)  

BEET SALAD (SURÓWKA Z BURAKÓW) / $30 
SHREDDED PORK MEAT IN ASPIC MOULD (GALARETA WIEPRZOWA) / $45 
CHICKEN IN ASPIC – INDIVIDUAL TIMBALES / $45 
Chicken, carrots & peas in aspic  
Tymbaliki drobiowe z kurczakiem, marchewką i zielonym groszkiem 

SLICED ROAST PORK TENDERLOIN W/ MUSHROOM GRAVY (SCHAB 

PIECZONY) $45/$80 
ROASTED PORK SHOULDER W/ MUSHROOMS & ONIONS (KARKÓWKA) $45/ $80 
BAKED CHICKEN WINGS IN BBQ SAUCE (PIECZONE SKRZYDEŁKA)  $45/  $75 
ROAST CHICKEN LEGS WITH HERBS & SEASONINGS  $40 /  $70 
CHICKEN MARSALA (PIERŚ Z KURCZAKA W SOSIE MARSALA)  $45 /  $80   
POTATO PIEROGI TOPPED WITH SAUTÉED ONIONS (PIEROGI RUSKIE) $45 / $80 
CROQUETTES FILLED W/ SAUERKRAUT & MUSHROOMS  

15 PCS: $45 / 30 PCS: $85 (KROKIETY Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI) 

ROASTED RED POTATOES W/ HERBS $30 / $50 

GARLIC MASHED POTATOES (ZIEMNIAKI  PURÉ Z CZOSNKIEM)  $25 / $40 
PENNE A LA VODKA $30 / $50    

RICE PILAF (RYŻ PILAF) $25 / $45 Seasoned rice garnished with vegetables  
BAKED FISH (RYBA SMAŻONA)  $45 / $80 Seasonal fish topped w/ tomato-onion sauce 

BAKED SALMON (PIECZONY ŁOSOŚ)  $65 Whole fillet topped w/ creamy dill sauce 


